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WEIHNACHTSMAPPE 2026 

Festliches Catering für Weihnachtsfeiern 
 

Menüs, Buffets, Fingerfood und Getränke für einen warmen, genussvollen Jahresabschluss. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saisonal. Wärmend. Persönlich geplant. 
Für Firmenfeiern, Empfänge und private Weihnachtsabende in München und Umgebung. 

 

FESTLICH GEPLANT 

Ihre Weihnachtsfeier 

Ob gesetztes Dinner, winterliches Buffet oder Empfang mit Fingerfood: Diese Mappe stellt die passenden 
Bausteine für eine Weihnachtsfeier zusammen, die sich hochwertig anfühlt und trotzdem unkompliziert 
planbar bleibt. 

 

Dinner 
3 festliche Menüvorschläge mit 
vegetarischer Hauptgang-Alternative. 

 

Buffet 
Großzügige winterliche Auswahl für 
gesellige Firmenfeiern. 

 

Empfang 
Fingerfood, Aperitif und Getränke als lockerer 
Start. 

 

 

Empfohlener Ablauf 

Aperitif mit Prosecco, Spritz-Auswahl und alkoholfreiem Sprizz. Danach Dinner oder Buffet mit winterlichen Komponenten, zum 
Abschluss Dessert, Kaffee und Getränkeauswahl. 
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FÜR EIN GESETZTES WEIHNACHTSDINNER 

Festliche Menüs 

 

 

Mehrgängige Weihnachtsmenüs 

Drei Menüvorschläge mit winterlichen Vorspeisen, festlichen Hauptgängen und süßen Abschlüssen. Vegetarische Hauptgang-
Alternativen sind bereits eingeplant. 

 

 

Menü 1                    54,70 EUR 

VORSPEISE 
Geräucherte französische Entenbrust auf Feldsalat mit orientalischem Couscous 
oder Kartoffel-Trüffel-Cremesuppe 
HAUPTGANG 
Kalbsbäckchen auf Selleriepüree mit Speck-Rosenkohl 
Spinatknödel mit Pfifferlingsragout (vegetarisch) 
DESSERT 
Lava Cake auf Mango-Koriander-Ragout 

 

 

Menü 2                    52,60 EUR 

VORSPEISE 
Honig-Ziegenkäse auf Rote-Bete-Carpaccio mit Walnüssen 
oder Blumenkohlcremesuppe mit Kräutercroutons 
HAUPTGANG 
Schweinekotelett mit Erbsenpüree und Bayerisch Kraut 
Steinpilz-Pappardelle mit Parmesanchips (vegetarisch) 
DESSERT 
Schokoladenmousse-Törtchen 

 

 

Menü 3                    63,20 EUR 

VORSPEISE 
Rote-Bete-Tatar mit Microgreens-Salat und Crostini 
oder Maronencremesuppe 
HAUPTGANG 
Surf & Turf - Rinderfilet mit Garnelen auf cremiger Parmesan-Polenta, serviert mit Chili-Edamame 
Steinpilz-Kräuterseitling-Risotto (vegetarisch) 
DESSERT 
Bourbon-Vanilleeis auf Kürbisragout mit karamellisierten Pekannüssen 
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FÜR GESELLIGE WEIHNACHTSFEIERN 

Winterliche Buffets 

 

 

Großzügig und unkompliziert 

Buffets sind ideal für lockere Abläufe, gemischte Gruppen und eine großzügige Auswahl am Jahresende. 

 

 

Buffet 1                    42,10 EUR 

VORSPEISEN & SALATE 
Marktsalate 
Bulgursalat 
Krautsalat 
Nudelsalat 
HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Rinderstroganoff mit Spätzle 
Schweinemedaillons in Preiselbeerjus 
Rosmarinkartoffeln 
Speck-Rosenkohl 
Vegetarisches Gulasch 
DESSERT 
Spekulatiusmousse 
Eierlikör-Tiramisu 

 

 

Buffet 2                    38,90 EUR 

VORSPEISEN 
Käsebrett und Wurstbrett mit Laugengebäck 
Kohlsalate 
Wintersalate 
HAUPTGERICHTE 
Wildgulasch mit Nussspätzle 
Schweinebraten mit Semmelknödel 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
DESSERT 
Blechkuchen-Variation 
Bayerische Creme 
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WEITERE WINTERLICHE BUFFETVARIANTE 

Buffet mit Ente & Tafelspitz 

 

 

 

 

 

 

Buffet 3                    39,80 EUR 

VORSPEISEN 
Pilzcremesuppe 
Marktsalate 
Gemüsestrudel 
HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
1/4 Ente mit zweierlei Knödeln 
Blaukraut 
Tafelspitz mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln 
Spinatknödel auf Maronen-Pilz-Ragout 
DESSERT 
Birnenkompott mit Krokant im Glas 
Chiapudding mit Zwetschgenröster 

 

 

 

 

 

 

 

Besonders passend für Weihnachten 

Ente, Blaukraut, Knödel, Maronen-Pilz-Ragout und Birnenkompott geben dieser Buffetvariante einen besonders festlichen 
Charakter. 
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FÜR LOCKERE WEIHNACHTSABENDE 

Fingerfood & Empfang 

 

 

Für Stehempfang und Flying Service 

Kleine herzhafte Speisen und Desserts im Glas für Teamabend, Weihnachtsmarkt-Auftakt oder entspanntes Get-together. 

 

 

Fingerfood 1                    43,20 EUR 

HERZHAFT 
Rote-Bete-Ziegenkäse-Salat im Glas 
Tafelspitzsülze im Glas 
Roastbeef-Röllchen mit Rucola und Remoulade 
Mini-Rinderfrikadellen mit Preiselbeer-Dip 
Bulgursalat im Glas 
Mini-Falafel auf Rote-Bete-Hummus 
DESSERT 
Mini-Schokoladentörtchen 
Chia-Zimtpudding mit Apfelpüree 

 

 

Fingerfood 2                    39,60 EUR 

HERZHAFT 
Kartoffeltaschen 
Hähnchenspieße 
Mini-Wraps BBQ 
Mini-Wraps Asia-Art 
Garnelenspieße 
Orientalischer Couscous im Glas 
Caesar Salad im Glas 
DESSERT 
Mini-Brownies mit Salzkaramell 
Espresso-Panna-Cotta 

 
 

 

Fingerfood 3                    39,50 EUR 

HERZHAFT 
Mini-Tartelettes mit Lachsmousse 
Garnelencocktail 
Gorgonzola-Birnen-Salat mit Walnüssen 
Linsensalat im Glas 
Pastrami auf Pumpernickel 
Pilz-Bruschetta 
DESSERT 
Macarons 
Schokoladenmousse mit Krokant 
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APERITIF, WEIN, BIER, KAFFEE 

Getränkesortiment 
Getränkepauschale 39,50 p.P. 

 

Unser Angebot beinhaltet folgende Getränke, woraus Sie Ihre persönliche Auswahl zusammenstellen können. 
Gerne beraten wir Sie auch für weitere Getränke. 

 

Aperitif 
Prosecco 
Hugo mit Holundersirup, Limone und Minze 
Inge mit Ingwersirup und Minze 
Aperol Spritz mit Orange 
Rosato Spritz mit Ramazzotti Rosato und Basilikum 
Limoncello Spritz mit Zitrone 
Lillet Wild Berry mit Johannisbeeren 
Grapefruit Rosmarin Sprizz alkoholfrei 

 

Alkoholfrei 
Hausgemachte Limonade mit frischen Beeren und Früchten aus dem 
Glasspender 
Adelholzener Wasser still und spritzig 0,75 l 
Softgetränke: Cola, Spezi, Fanta, Sprite etc. 
Verschiedene Säfte und Schorlen: Apfel, Orange, Maracuja, 
Johannisbeere etc. 

 

Biere 
0,5 l Helles 
0,33 l Bier 
0,5 l Weißbier 
0,5 l alkoholfreies Weißbier oder Helles 

 

Weine 
Weißwein: "921" Sauvignon Blanc 
Weißwein: Collo Lungo Visconti "Lugana" D.O.C. 
Rotwein: Nero D'Avola 
Rotwein: Casalina di Siziano Primitivo di Puglia DOC 

 

Kaffee 
Kaffeespezialitäten: Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato etc. 
 

 

Longdrinks 
Aufpreis für Longdrinks: 7,90 EUR p.P. 
Cuba Libre, Vodka Orange, Mojito, Moscow Mule, Gin Mule etc. 
2 bis 3 zur Auswahl 

 
 
WIR FREUEN UNS AUF IHRE WEIHNACHTSFEIER 
 

Ihr Jahresabschluss. 

Unser festlicher Genuss. 
 

GAVESI Event & Catering 

Arabellastraße 5 | 81925 München 
Telefon 089 96 06 13 33 
info@gavesi.de | www.gavesi-catering.de 

 

Stand: August 2026 | Auswahl und Verfügbarkeit werden individuell abgestimmt. 

 

Kombinationsempfehlung 

Für einen kurzen Empfang eignet sich eine kleinere Auswahl. Für einen abendfüllenden Weihnachtsabend empfehlen wir mehrere 
herzhafte Komponenten plus Dessert und Kaffee. 


